
-  3 5 0 €  /  P E R S O N N E  -

V E L O U T É  D E  C H A M P I G N O N S ,  R E L E V É  D ’ U N E  L É G È R E  É M U L S I O N  D E  P A R M E S A N .

H U Î T R E S  F I N E S  D E  C L A I R E S  S E R V I E S  AV E C  U N E  S A U C E  P I M E N T - F R U I T S  R O U G E S 
E T  U N E  S A U C E  D E  Y U Z U  E T  P O M M E  G R A N N Y  S M I T H .

WA G Y U  J A P O N A I S  G R I L L É ,  E S C O R T É  D ’ U N E  S A U C E  A U  P O I V R E  S U B T I L E M E N T 
F L A M B É E  A U  M E TA X A  E T  D ’ U N E  P U R É E  D E  P A N A I S  À  L ’ A I L  O N C T U E U S E .

M I L L E - F E U I L L E  C R O U S T I L L A N T  A U  C H O C O L AT  B L A N C ,  C R È M E  L É G È R E  A U  YA O U R T, 
É C L AT S  D E  C I T R O N  C AV I A R  E T  C O U L I S  D E  C A R A M E L  F O N D A N T.

H O M A R D  B L E U  D E  B R E TA G N E ,  N A P P É  D E  S A  B I S Q U E  O N C T U E U S E  A U  F O I E  G R A S , 
S E R V I  AV E C  D E S  P O I R E A U X  E N  V I N A I G R E T T E  P O U R  U N E  T O U C H E  D E  F R A Î C H E U R .

TATA K I  D E  WA G Y U  J A P O N A I S ,  J U S T E  S A I S I ,  S U B L I M É  P A R  U N E  S A U C E  P A R F U M É E 
A U  S O J A ,  F R U I T  D E  L A  P A S S I O N  E T  G I N G E M B R E ,  AV E C  U N  F I L E T  D ’ H U I L E  D ’ O L I V E 

P O U R  L A  R O N D E U R .

C A R P A C C I O  D E  S A I N T - J A C Q U E S  F O N D A N T E S ,  R E L E V É  D ’ U N  Y U Z U  D É L I C AT 
E T  D E  N O T E S  A C I D U L É E S  D E  P O M M E  G R A N N Y  S M I T H .

THE LAST DINNER

- ENTRÉES -

- PLATS -

- DESSERT -

Wagyu japonais

Mille-feuille

Astakos

Tataki de wagyu

Carpaccio Hteni

- AMUSES BOUCHES -

Option végétarienne disponible sur demande



-  3 5 0 €  /  P E R S O N  -

S I L K Y  M U S H R O O M  V E L O U T É ,  L I G H T  P A R M E S A N  F O A M  A N D  C R I S P  D A K O S .

O Y S T E R S  S E R V E D  W I T H  A  B O L D  C H I L I – R E D  B E R R Y  S A U C E  A N D  A  R E F R E S H I N G 
Y U Z U – G R A N N Y  S M I T H  A P P L E  S A U C E .

G R I L L E D  J A P A N E S E  WA G Y U  W I T H  A  M E TA X A - I N F U S E D  P E P P E R  S A U C E 
A N D  V E LV E T Y  P A R S N I P – G A R L I C  P U R É E .

C R I S P  W H I T E - C H O C O L AT E  M I L L E - F E U I L L E  W I T H  A I R Y  Y O G U R T  C R E A M ,  F I N G E R  L I M E 
P E A R L S  A N D  S M O O T H  C A R A M E L  C O U L I S .

B L U E  B R I T TA N Y  L O B S T E R  W I T H  A  R I C H  F O I E  G R A S  L O B S T E R  B I S Q U E 
A N D  F R E S H  L E E K  V I N A I G R E T T E .

L I G H T LY  S E A R E D  J A P A N E S E  WA G Y U  TATA K I  W I T H  A  F R A G R A N T  S O Y, 
P A S S I O N  F R U I T  &  G I N G E R  S A U C E  A N D  A  D R I Z Z L E  O F  O L I V E  O I L .

M E LT - I N - T H E - M O U T H  S C A L L O P  C A R P A C C I O  W I T H  D E L I C AT E  Y U Z U 
A N D  C R I S P  G R A N N Y  S M I T H  A P P L E .

THE LAST DINNER

- STARTERS -

- MAIN COURSES -

- DESSERT -

Wagyu japonais

Mille-feuille

Astakos

Wagyu tataki

Carpaccio Hteni

- AMUSES BOUCHES -

Vegetarian option available upon request


